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KALA JA MEREANNID

Homaariterriin viski ja hapukoorega
Mereanni ja kaheksajala carpaccio marineeritud apelsini ning balsamico kreemiga
Vahemerepdrane mereannisalat
Soolatud siiafilee siiamarjaga
Fenkoli- ja koriandriseemnetega soolatud |Iohefilee varskelt marineeritud kurgiga
Grillitud krevetid tSilli- ja ingverimarinaadis
Punane kalamari, Salottsibul, hapukoor ja grillitud ciabatta
Valik erinevaid krabisid, vahke ja langustiine
Austribaar
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LIHA JA VORSTID

Lihavalik - viirtsikas salaami, bresaola, prosciutto crudo, Mortadella, Milaano
salaami, mini fuet, kiilmsuitsupodrafilee, chorizo, melon ja maasikad
Carpaccio, kapparid, Gran Moravia juust, rukola, marineeritud kukeseened,
balsamico kreem, oliivoli, sidrun
Veiselihast rostbiif, mddardikakaste, sibulamoos, pdikesekuivatatud tomatid
Suitsune pardifilee, kumkvaadi-tiiiimianikaste, Dijon sinepi vinegrett
Hanemaksa- ja puravikuterriin, dunasiidrimarmelaad, marineeritud pirn
Janesepasteet kirsikastmega

LIHUNIKU TOOLAUD

Tervelt kiipsetatud suitsune porsas ja ounakaste
Tervelt kiipsetatud veiseantrekoot Jack Daniel's kastmega




SOOJAD TOIDUD

Urtidega tdidetud lambarull rosmariinikastmega
Pardikoiva confit dunaveinikastmes
Kergelt suitsune angersdga sidrunikastmega
Seenetdidisega ravioolid salveiga
Kartuligratadan rosmariini ja kiitislauguga
Yorkshire'i puding
Rostitud koogiviljad Beluga lddatsedega
Vahemerepdrane koogivilja- ja kikerhernepada
Aurutatud rohelised oad kiilislauguga
Urdikastmes gnocchid

TAEVALIKULT MAGUS

Valik magustoite ja minikooke The Able Butcher restorani kondiitritelt
Pohjamaine juustuvalik, murakamoos ja leivakropsud




