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Cevice kammkarbiliha musta leiva pralineega

The Able Butcher homaari bisque vanilje ja sidrunidliga
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Peekonirulaad | tdidetud roheline tSilli | tdidetud seened | dolma | vaike
kaheksajalg
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Rukola | punane radisso | endive salat | lollorosso | frisee salat
Lihatomatid | porgand|kurk |paprika | viilutatud keedumuna
Krébe peekon | krutoonid | parmesanilaastud | marineeritud oliivid | sink |
mozzarella
Ceasari kaste | kokteilkaste | balsamiko vinegrett | oliivéli| vaarikavinegrett
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Homaar | poseeritud Alaska krabi | sinikarbid | hiidkrevetid | varsked austrid |
valik suitsukala pralineesid |I6he | forell |punane forell | merivarblane |
tabiko mari
Tobasco | kokteilkastmed | sidrun | sharlott sibula kaste

Lo Eogrit

Seapdrsas koomnekapsa ja Ollekastmega |USA antrekoot | Karni veise valisfilee|
kanafilee | meriahven | I6hefilee | virtsikad vaniljekrevetid
Béarnaise kaste | Demi glace kaste | chipotle dip kaste | salsa verde kaste|
mojo mojo kaste
Brisseli kapsas | ratatoille | gratdan |rostitud saia knodel
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Mustika mousse | Valge Sokolaadi mousse vaarikatarretisegal|
Créme brilée Arabica kohvi ubadega | Kardemoni creme brilée|
kirsi - countreau smuuti | varras puuviljade ja Valhrona Sokolaadiga|
juustuvalik sibulamoosi ja grissinidega
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